M/éﬂ%&& C %&[fé&'/

Fvergreen, Oranﬂe Cﬁamjyaﬂne;

Succhi ﬁ’frutm: arancia rossa, anﬂnas,]aamjye/mo;
Prosecco Sujaerz’ore di Valdobbiadene;
@[Oﬂﬁ’ate//éfarcz’te a[ﬁrmaﬂﬂz’o € Sjaz’mzcz’;
Panzerottini alla mozzarella;
iﬂ/lezzaﬂrma di Grana in bellavista
Treccine di g‘oyﬁ’a alle ﬂccz’uﬂﬁe;

Vol au ventfarcz’tz’ alla Lorena;
Bicchierini ﬂfz’]aasm brise afﬁrmﬂﬂgz’o efunﬂﬁz’

4 %&7&”/?” @/m‘fﬁ Lelln aé/

ﬂ/le/oznzane,ﬁ’orz’ di zucca, carcz’oﬁ’, zuccﬁz’ne,]ae]yeronz’,
crema marcﬁz;qz’amz, arancini sz’cz’fz’anz’,funﬂﬁz’
cﬁam]yz’ﬂnon;
/z’zzette]aomwfara ¢ basilico;
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[e yaezz’efrz’tte dorate: salvia, menta ¢ basilico;
frz’ttz’n i di mare: accz’ugﬁe z’m]mnate, anellini di mare,

Panelle con bianchetti, lattarini di mare.

Le %%'{gb %/ Zwllore

Tartellette afz’]mnefrancese tostato con]aomopfara €
basilico, con accz’uﬂﬁe ejarovofa, al lardellino di
Colonnata ¢ miele, alla crema di olive, ar carcz’oﬁ’, d[]?dl"é

A7 50550,&1/]%12‘6‘ Jz’ﬁﬂan’n 4

Lyl fry

Ricottine romane alle conﬁtture dr ortﬂgﬂz’ e di more;
ﬂrmﬂgﬂz’o ﬂentz’/e alla Safw’oz,ﬁrmaﬂgz’o a[tartu/[a,
ﬁrmaﬂﬂz’o ail mosti vz’nosz}ﬁrmaﬂﬂz’o ﬂfﬁ’eno;
jaecorz’no di Pienza; Burratine z’n/[aﬂ/z’cz, Treccione di

519%/&1 campana;

/?va/?v A Zé%'{éﬁ/&&'

Zuppetta tz’e]yz’afa az’faﬂz’ofz’ ¢ porcini
Zuppetta tz’ejaz’afa con ceci e vongo/é
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Prosciutto alla Morsa, corallina, salsiccette senesi,
lonzine di Norcia, salamella di Calabria,
Salame di Spagna, Arrostino al balsamico

/?7%/?” %&//‘ um % nare

Insalata di mare all’olio del Garda;
Cm}vaccz’o 5[1’}70[1}70 su letto di rucola;
Salmone marinato ﬂﬂfz’ ﬂgrumz’; cocciotto di cozze
z’m]ae]mte, insalatina con]aogvo ¢ patate
5]7015[42 marinato az’fruttz’ di bosco, sjm’gofa marinata al

basilico, cous cous di mare

Serviser @ bovola

Panciotti con capesante egﬂmﬁerz’ ozfraﬂout ﬁ’ﬂﬂffz’ne//a
¢ pesto ﬂentz’/e ozf]orezzemofo
Rz’safume‘e allo Cﬁamjmﬂne e mrttg(o di Norcia

Orata alla Panatina Siciliana

Insalatina confnzgo/e, ananas ¢ balsamico di Modena
Sorbetto alla Mela Verde
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Serrano al lardellino conﬂntz’noz ¢ cotto in crosta di

g(aﬂfz’oz
Tortino pﬁ’]mmte COn cuore afz’ﬁrmaﬂﬂz’oﬂ’fante

m@ cake

Trz’onﬂ afz’jyan A7 @vagna con cﬁozntz’ffy
€ efruttz’ di bosco

Lo el %%/é&

Sacher Torte; Torta pfz’frutm; Creme Brulé,
Bicchierini di Panna Cotta al cioccolato, az’fruttz’ dr
bosco, ai fruttz’ trojm’ca/z’;

Foresta nera, Crostata confrutm, Semg[repfafo al
cioccolato, Semg’freafafo al [imone
Crostata con crema ejaz’nofz’; Torta mimosa,
Cantuccini; Ciambelline all’anice; Brutti buoni, Tozzetti

éﬁﬂfz’ate//é af/oz]mrtenojfaea, Kra]a/[en

S]ﬂz’ecfz’nz’ di Frutta eﬁ[ateau afz’frutta composta

/?Vﬂv/?v %//é C/%&f
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Crepes al Grand Marnier ¢ al cioccolato
/?7%/?0 %& yﬁ/w’ e Ran
Scelta di Stgari e sz’ﬂam’//os con Rum

L %/&ﬂ’“/‘&' e %’f&’//?///é.'

Amari, Limoncello, Mirto, Acquavite, Wﬁz’s;@y
Caﬁ normale e dfeccyj[ez’nﬂto, Sjaumcmte, Moscarto

Viwe Biancke o Russi 4o Selosione

.‘Zcqua minerale naturale ¢ gasata

Pane: bianco, z’nteﬂra/é, alle noci, ﬂm’ssz’nz’ al sesamo

Prezzo 120,00 € per un minimo di Joojngamtz’
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Condcceone % Lornctyra

1L PREZZ0O COMPRENDE

9L PREZZ0 NON COMPRENDE

A)Extra orario del servizio: c{qpo le 20,30 per il pranzo e dopo
le 1,30 per la cena, extra di € 350,00 Jper ogni ora o fmzione di

essa.

B) 1L MENU' (cosi come riportato in allegato) Eventuali
variazioni delle portate potrebbero dar [uogo a variazioni di
prezzo. La quotazione é ridotta del 50% per bambini dai 4 ai
10 anni e per gli operatori, ed ¢ gratuita per i bambini fino
ai 3 anni. La yr@pamziane del menu avviene con cottura
espressa con prodotti di prima scelta tendenzialmente

Eio[ogici.

B) L'IVA del 10%.

C) 1£ PERSONALE D1 SERVIZI0: ¢ previsto un
responsabile di ricevimento, maitre di sala, personale di

cucina e un cameriere ogm’ 10 osyiti.

D) Personale extra (ove richiesto):
Servizio Sommelier € 110,00 cad.
Barman € 150,00 cad.

Hostess € 150,00 cad.
Parcheggiatore € 80,00 cad.
Servizio guardaroba € 100,00 cad.

D) ALLESTIMENTO: (allestimento comprende tavoli e
sedie per interno ed esterno. Oltre a questi sono compresi

tovagliati, posate, bicchieri, piatti tra quelli disponibili.

F) Lallestimento non comprende:

decorazioni floveali, di qualsiasi tipo e natura (extra)
fiaccolata ciotole normali (€ 1,50)

coyrisec{ie (€ 3,50)

centro tavola tra i disponibili (€ 6.00)

tableau (€ 150)

torce decorative (€ 5,00)




